
Bulles 12,5cl

DOMAINE LANDRON CHARTIER, « Natür’lich », 2017 — 7

LARMANDIER-BERNIER, Extra-Brut, Blanc de Blancs, «Latitude», NM — 17

Blancs 12,5cl

DOMAINE ROY GEORGES ET FILS, Bourgogne Aligoté, 2017 — 6

SZÀSZI BIRTOK, Szigligeti Ròzsakö, Hongrie, 2015 — 7

DOMAINE RIBERACH, IGP Côtes Catalanes, « Synthèse », 2015 (3L) — 9

LAURENT HABRARD, Crozes-Hermitage, Rhône 2016 — 10

CHÂTEAU DE PULIGNY, Bourgogne, « Clos du château » 2014 — 13

Rouges 12,5cl

DOMAI NE DE CADEILLAC, VDP, Comté Tolosan, Sud-Ouest, 2015 — 6

NICOLAS GROSBOIS, Vin de France, « La Cousine de ma mère », 2017 — 7

DOMAINE SENAT, IGP Aude, « Hors Champs », Languedoc, 2017 — 8

MAISON BONNARD, Bugey, Pinot Noir, 2017 — 8

LAURENT HABRARD, Crozes-Hermitage, 2014 (1,5L) — 11

THIERRY GERMAIN, Saumur Champigny, « La Marginale », Loire — 14

Rosé 12,5cl

CHÂTEAU LA LIQUIERE, Faugères, «Les Amandiers», Languedoc (3L) — 6

Doux 8cl

DOMAINE DE SOUCH, Jurançon, Sud-Ouest, 2015 — 10

Bières 33cl

CRAIG ALLAN, «Psychedelia» — 7

CRAIG ALLAN, «Agent Provocateur» — 7



 

 

 

COUTEAUX, Pastèque, basilique & pickles de piment — 8 (2 pièces)

 

TEMPURA DE GUINDILLAS, Aïoli ail noir & citron — 6

 

EMPANADAS, Ragoût de Canard & harissa — 10

 

TERRINE, Piccalilli & graines de moutarde — 11

(En choisissant ce plat, 1 euro est reversé à l’association solidaire ERNEST)

 

FOIE GRAS, Figues et jambon croustillant — 14

 

RICOTTA, Sauce romesco, courgette & amande — 14

 

ARTICHAUT RÔTI, aïoli anchois & chapelure — 12

 

CORNBREAD, Champignons rôtis & truffe d’été — 18

 

SPAGHETTI, Passata de tomates, crumble de pain et olives noires — 15

 

PAPPARDELLE, Poulpe, Nduja & pois chiches — 16

 

 

 

Les assiettes sont conçues pour être partagées et l’ordre d’arrivée peut varier

LIEU JAUNE, Aubergine & beurre blanc harissa — 28

 

RIS DE VEAU, Carottes rôties, amandes et vinaigre de Sherry — 24

 

CANARD DE CHALLANS, Prune & jus de viande — 40

POT AU CHOCOLAT, Huile d’olive & fleur de sel — 6

 

TARTE, Prune/amande & glace pêche/yaourt — 9

 

CHEESECAKE BRILLAT SAVARIN & Figues — 10

Prix euros net TTC
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